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SOUHRN

Clanek pojednava o piipadu zkaZené ochucené balené vody, po jejim? napiti skonéil spotiebitel v nemocnici, pravdépodobné
v disledku alergické reakce. Dtivodem byl vyskyt plisni a pachnouci latky 1,3-pentadien. Popisujeme podrobné zpusob Setfent,
ufedni postup kontroly organu ochrany vetejného zdravi a mechanismus zkazeni potraviny.
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SUMMARY

Discussed is a case of spoiled flavored bottled water, the ingestion of which by the consumer has led to need for treatment in
hospital, probably due to an allergic reaction. The reason was the occurrence of mold and odorous substance 1,3-pentadiene. We
describe in detail the method of investigation, the official control procedure of the public health protection authority and the me-

chanism of food spoilage.
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Uvod

Vznik pripadu

Pricin, pro¢ se kazi potraviny, je cela fada. Nekdy se
jednd o jedinou piicinu, jindy o kombinaci ¢i fetézec
navazujicich pficin. Podobné pestré jsou i projevy zka-
zeni potravin a stejné tak i nasledky jejich poziti. Pro-
toze castym projevem zkazen{ je i zména organoleptic-
kych vlastnosti potraviny, ma kazdy clovek k dispozici
,»nastroj (smysly), jak takovou zavadu rozpoznat. Proto
mnohdy — po nasem kritickém smyslovém zhodnoceni
— skon¢i potravina v odpadu, aniz by né¢kdo blize zkou-
mal, které mikroorganismy ¢i chemické latky ke zkaze-
ni vedly. Tim nam nékdy unika poznani, které by se ho-
dilo pfi Gfednim Setfeni problému s kvalitou potravin.

V tomto ¢lanku referujeme o ptipadu, ktery neni uni-
katni; obcas k nému dochazi a jeho mechanismus byl vi-
ceméne v literatufe popsan. Pfesto nenf moc znam a pii-
pad je navic zajimavy tim, Ze zde selhala ,,smyslova bari-
éra”, doslo k poziti zjevné zavadné potraviny a nasledné
ke zdravotnim problémuim. Proto piipad nejprve fesi-
la krajska hygienicka stanice (KHS) a nikoliv Statn{ ze-
medélska a potravinatrska inspekce (SZPI). Jednalo se
o ptipad ochucené balené vody s jahodovym aroma, vy-
rabéné z pramenité vody pro jeden obchodnf fetézec.

V kvétnu roku 2019 se objevil ptipad zdravotnich ob-
tizi po konzumaci napoje ,,Pramenita voda s pfichuti ja-
hody, neperliva® (dile jen balena ochucena voda), zakou-
peného v jednom hypermarketu ve Stfedoceském kra-
ji. Stézovatelka byla po vypiti této vody hospitalizovana
v nemocnici na internim odd¢leni.

Poskozena uvedla, ze si zakoupila 2 kusy 1,5 litrové
balené ochucené vody a ze se z jedné lahve po obeédé
napila (cca 2 dcl ze sklenicky), aby mohla zapit 1ék pro-
ti bolesti. Po vypiti si stézovatelka uvédomila, Ze na-
poj mél zvlastni chut’ a chemicky pach (po odlakova-
¢i, fedidlu ¢i benzinu), coz si ovéfila u oteviené lahve.
Také si vsimla, ze zapach z lahve ma stupnujici intenzitu
a ze ve vodé plavou bélavé ,,oblacky”. Tento druh na-
poje si koupila poprvé, takze neméla zkusenost, jak by
mél vlastné chutnat.

Stézovatelka dale uvedla, Ze se ji po asi 10 minutach
zacala tocit hlava (jak uvedla, nejspis z duvodu oci-
chani lahve) a bylo ji na omdleni, také ji lehce $krabalo
a palilo v krku a zahy téz v zaludku. Kdyz pfiznaky ne-
ustupovaly, zavolala si rychlou zachrannou sluzbu a byla
pfevezena do oblastni nemocnice. V nemocnici uved-
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la, ze ma alergii na penicilin. Nemocnice pfivolala Po-
licii CR, ktera pohledové prozkoumala otevienou lahev
a konstatovala, ze v obsahu plavou ,,oblacky“ a ze po
zatfepani voda péni. Policie CR pfizvala k $etfenf Ha-
si¢sky zachranny sbor (HZS) Stfedoceského kraje, kte-
ry provedl stanoven{ tékavych latek nad hladinou napo-
je pomoci pfenosného piistroje MultiR AE. Byly naleze-
ny tekavé latky o koncentraci vice nez 9,99.10-4 (mnoz-
stvi tékavych latek bylo nad mez{ detekce pfistroje), coz
mnohondsobné pfevysovalo pripadny hygienicky limit.
Ptislusng obchodni fetézec dostal od Policie CR pokyn
k pozastaveni prodeje tohoto napoje. Na zakladé pod-
nétu Policie CR se pfipadem zacala zabyvat Krajska hy-
gienicka stanice Stfedoceského kraje (dale jen KHS).

Provedena laboratorni vysetreni

Laboratofemi Zdravotniho dstavu se sidlem v Ustf
nad Labem byly analyzovany tfi typy vzorku balené
ochucené vody: vzorek €. 1 (lahev jiz oteviend od sté-
zovatelky), vzorek €. 2 (dosud neoteviena, originalné
uzaviena lahev od stézovatelky a Sest uzavienych lah-
vi balené ochucené vody odebranych KHS v témze hy-
permarketu) a duplicitni vzorek (Sest uzavienych lah-
vi, které byly odebrany o cca mésic pozdéji od inciden-
tu na zadost obchodniho fetézce).

Ve vzorku ¢. 1 bylo pracovniky laboratofe provedeno
senzorické hodnoceni vzorku vody: ¢ird kapalina s obsa-
hem shlukujicich se vldken s klky, po zatfepani vice pé-
nivé, nez by se dalo o¢ekavat od neperlivé vody. Po ote-
vieni velmi silné zapachajici, pach po fedidlu ¢i benzinu.
Hodnocenim obalu bylo zjisténo, Ze se jedna o mékkou
pruhlednou PET lahev bez jakéhokoliv viditelného po-
skozeni. Pfi chemické analyze vykazaly vSechny vzorky
nizkou hodnotu pH (3,0) a ptitomnost anionaktivnich
tenzida (0,06 mg/1; limit pro balenou pramenitou vodu,
ze které byl napoj vyroben, je 0,02 mg/1). U vzorku ¢. 1
byly navic prokazany plisn¢ a metodou SPME GC-MS
v médu scanu byla identifikovana latka 1,3-pentadien
oproti vzorku ¢. 2. Ve vzorku ¢. 2 bylo provedeno Set-
feni dle vyhlasky ¢. 275/2004 Sb. v rozsahu ukazatelt
uvedenych v pfiloze ¢. 2, 3 a 4. V téchto ukazatelich ne-
byl zjistén nestandardni obsah cizorodych organickych
latek, které by bylo mozné vyhodnotit vzhledem k pfi-
danym latkam cukru, kyseliné citronové, sorbanu drasel-
nému a ,,.baze 580718%. Pomoci metody SPME GC-MS
v médu scanu byly identifikovany pouze estery kyseliny
butanové a propenové, jedna se o pfichuté a viuné pra-
menité vody s pfichutf jahody.

V duplicitnim vzorku v jedné lahvi ze Sesti odebra-
nych byly zjistény kvasinky a plisné v poctu 6600 KT]/
ml. Rovnéz byla provedena analyza smésného vzorku ze
vsech vySetfovanych lahvi a byl identifikovan 1,3-pen-
tadien. Pozdéji byl duplicitni vzorek (obr. 1) pfedan do
laboratofe Oddéleni hygieny vody Statniho zdravotni-
ho ustavu v Praze (déle jen SZU) k daliimu zkoumani
za Ucelem hodnoceni zdravotnich rizik.

I kdyz tento vzorek ptivodné nejevil pfi otevieni zad-
né senzorické zavady, behem cca tydne skladovani v la-
boratofi Zdravotniho tustavu u néj doslo rovnéz k roz-
voji bélavych klkt a nepfijatelného pachu, takze do SZU
byl jiz pfedan v podobé, jakou mél zfejmé vzorek ¢. 1
pii konzumaci stézovatelkou.

Obr. 1: Duplicitni vzorek -balena ochucena voda s bélavymi klky. Foto
P. Pumann a D. BaudiSova.

Hodnoceni vysledki

Hygiena a sanitace jsou nezbytnou soucasti kazdé-
ho vyrobniho procesu, jehoz finalnim vysledkem jsou
potraviny. Jejich zajistovani nevyplyva jen z dobré vile
vyrobcu, ale je pfimo jejich zakonnou povinnosti (9).

Vzhledem k tomu, ze stéZovatelka uvadéla po napiti
této vody pfiznaky jako skrabani a paleni v krku a po-
sléze v zaludku a voda méla mimofadné nizké pH a de-
tekovatelny nalez tenzidt, na prvni pohled se zdalo, ze
se jedna o chemickou kontaminaci vyrobku cisticim roz-
tokem, ktery byl pouzit pro sanitaci plnici linky ve vy-
robne¢ balené ochucené vody, a nasledné nebyl dostatec-
né vyplachnut cistou vodou. Tomu napovidala i tvorba
pény po protiepani vzorku.

Nicméné tvorba pény na vodni hladiné podle tech-
nické normy na senzorickou analjzu CSN 75 7340 mize
byt zptisobena chemickym nebo mikrobialnim znecis-
ténfm. Pfi znecisténi chemického pavodu (napf. tenzi-
dy) péna po zatfepani na hladiné po néjakou dobu pfe-
trva. Naopak pfi znecisténi mikrobialniho ptvodu se
péna po chvilce roztrhne a zmizi. Péna ve vzorku ¢. 1
po zatfepani vsak nevydrzela na hladiné pfilis dlouho,
coz by spise ukazovalo na mikrobialni ptivod zneciste-
ni. Nicméng, at’ uz byl ptivod jakykoli, nalezena koncen-
trace anionaktivnich tenzidu byla nizka a nebyla néjak
zdravotné zavadna.

Nalezené hodnoty pH ve vzorcich ¢. 1 a ¢. 2 balené
ochucené vody (3,0) byly velmi nizké, zejména pii porov-



nani s pH nesycené pramenité vody, ze které se ochuce-
nd voda vyrabi — tyto hodnoty se podle dolozenych do-
kumentt od vyrobce dfive vzdy pohybovaly v rozmezi
06,81-7,45. Pro sanitaci linky mohl vyrobce ochucenych
vod pouzit kyselé anionaktivni latky, coz jsou roztoky
smacedel (se zapornym nabojem) a kyseliny, které maji
dvoji ucinek, tj. dezinfekei a kysely oplach (9). Tyto lat-
ky vsak nemajf téméf zadny zapach a proto nemohly vy-
svetlit neobvykly intenzivni pach balené ochucené vody.

Balena ochucena voda byla slozena z pramenité vody,
cukru, kyseliny citronové, sorbanu draselného a jahodo-
vého aroma. Proto dalsi z moznosti vzniku nizkého pH
této vody mohla byt kyselina citronova, ktera se pouzi-
va jako regulator kyselosti. Organické kyseliny jsou do
potravin zamérné pfidavany a zpusobuji okyseleni da-
nych potraviny a snizuji jejich pH. Po sniZenf kyselos-
ti potravin na hodnotu pH <4 se zvysuje Gc¢innost né-
kterych jinych konzervacnich zakroku. Je mozno pou-
zit nizsich termosterilacnich teplot, protoze nizké pH
bran{ rozvoji sporulujicich anaerobnich bakterii. V né-
kterych pripadech miize byt ucinek organickych kyse-
lin zesilovan solenim vyrobku (napf. marinovani ryb)
(3). V nasem piipadé balend ochucend voda obsahovala
sorban draselny, draselnou stl kyseliny sorbové. Kon-
centrace kyseliny citrénové v rozmezi 1-2 % tc¢inné re-
dukuje pocet bakterif a prodluzuje dobu skladovani po-
travin (7). Abychom ovérili pH bézné vyrabénych ba-
lenych ochucenych vod, zakoupili jsme v trznf siti po-
dobny vyrobek od jiného vyrobce a zméfili pH — zjistili
jsme podobnou hodnotu (3,3). Proto ani nizka hodno-

Obr. 2: Duplicitni vzorek - Penicillium spp. Foto D. Baudisova a P. Pu-

mann.

ta pH, ani nalezena koncentrace anionaktivnich tenzi-
dua nebyla pficinou zdravotnich potizi stézovatelky. Pii-
¢inu potizi jsme tedy museli hledat jinde.

Vyskyt organické latky 1,3-pentadienu ve vzorku
¢. 1 aduplicitnim vzorku spole¢né s pozitivnim nélezem
plisni a viditelnym nartstem klka poukazuje na mikro-
biologické kazen{ balené vody. Aby se takovému pripadu
kazen{ potravin preventivné zabranilo, pouzivaji se kon-
zervacnilatky. Jedna se o chemické latky, které usmreuji
mikroorganismy, protoze blokuji enzymové systémy ne-
zbytné pro jejich rust (4).

Soli kyseliny sorbové (sorban draselny a sorban va-
penaty) a samotna kyselina sorbova se fadi mezi bézné
pouzivané a rozsifené konzervacni latky potravin. Jed-
né se o pomérné ucinny inhibitor rastu fady plisni, kva-
sinek a nékterych bakterif a 1ze ji pouzit pro konzerva-
ci napoju, ovoce a zeleniny, vybranych druha syrua, né-
kterych druht tést, peciva a cukratskych vyrobku, tukd,
omacek, vajecnych produktt a dalsich potravin (viz vy-
hlaska ¢. 4/2008 Sb.) (1, 2, ).

Soli kyseliny sorbové jsou pouzivané béznéji pro svoji
vys$si rozpustnost ve vode a snadnéjsi manipulaci, nez je
jejich kyselina. Nejpouzivanéjsi soli kyseliny sorbové je
sorban draselny: CH3-CH=CH-CH=CH-COOK. Sor-
ban draselny pusobi nejlépe pti pH < 5, malé ac¢innosti
vykazuje 1 pfi pH 6,5 a zastavuje rast grampozitivnich
a gramnegativnich bakterii. Sorban draselny je antimik-
robialnilatka s nizkou toxicitou a je charakteristicky tim,
ze bunku nezabiji, ale pouze zastavi jeji rast. Pouziva se
u nealkoholickych napoji pekatskych vyrobku a sirupu.

Nami hodnocena zkazena balena ochucend voda (du-
plicitn{ vzorek) obsahovala sorban draselny a kyselinu
citronovou, a mohlo proto dojit k hydrolyze za vzni-
ku kyseliny sorbové a dihydrogencitronanu draselného
s naslednou dekarboxylacf kyseliny sorbové na 1,3-pen-
tadien za pfitomnosti plisni. Nicméné rovnovaha je spi-
$e posunuta na stranu vychozich latek, spise tedy domi-
nuje ptitomnost sorbanu draselného a kyseliny citrono-
vé. Je to z duvodu toho, ze kyselina citronova a kyselina
sorbova maji podobna pKa (cca pKa 4-5), tudiz hnaci
sfla k hydrolyze je mald. Sorban draselny jako takovy se
muze za horka dekarboxylovat pfimo na 1,3-pentadien
bez nutnosti hydrolyzy na kyselinu sorbovou.

Velisek (10) uvadi, ze kyselina sorbova muze byt de-
karboxylovana plisnémi za soucasného vzniku 1,3-pen-
tadienu, ktery jiz nema protiplisniovy ucinek (1, 2, 6, 10).
Dekarboxylace je chemicka reakee, pfi niz dochazi k od-
stepeni karboxylové skupiny v podobé oxidu uhlicitého
(CO2). Existuji nckteré plisne, které jsou schopny ky-
selinu sorbovou dekarboxylovat za soucasného vzniku
1,3-pentadienu (1).

Ptimou souvislost mezi mikrobiologickym kazenim
a tvorbou 1,3-pentadienu prokazal Cuhra (1), ktery ve
své praci zjistil, ze mikrobiologicky rozklad kyseliny sor-
bové je zpravidla doprovazen intenzivnim, ¢asto okem
viditelnym narastem mikroorganismu projevujicim se
tvorbou klkt nebo zakalem a lze tak mnohdy ,,kazen{
vzorku identifikovat i vizualné. Autor provedl pokus,
v némz byly izolované kolonie plisni ze zkazeného jaho-
dového sirupu naockovany do sirupu o stejném slozen,
ktery vsak byl mikrobiologicky ¢isty a neobsahoval zadny
1,3-pentadien ani nevykazoval néjaké znamky kazent. Jiz
po n¢kolika dnech byla prokazana pfitomnost 1,3-pen-
tadienu a postupny narust jeho koncentrace provazeny
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poklesem obsahu kyseliny sorbové a ostatnimi pravod-
nimi negativaimi projevy kazeni, jako je zapach, vidi-
telny nartst mycelia a tvorba klkt. Plisen, izolovana ze
vzorkl téchto jahodovych sirupt obsahujicich 1,3-pen-
tadien, byla identifikovana jako Penicillium corylophilum.
Zajimavosti v piipadé jahodovych sirupt byl soucasny
rozklad nékterych dalsich slozek aroma, majici za pfici-
nu zesileni negativnich senzorickych vlastnosti.

Pozdéji se tento autor setkal s celou fadou dalsich,
zcela analogickych ptipadi: ledovy ¢aj s piichuti brosk-
ve ¢i citronu, nesycena multivitaminova limonada s tro-
pickou ptichuti a fada dalsich ndpoji. Ve vsech piipa-
dech byly ve vzorcich zjistény mikroorganismy, avsak
piekvapenim bylo, Ze se nejednalo pouze o plisné, ale
v nékterych ptipadech degradaci zptsobovaly kvasinky
a jindy zase bakterie. Nékdy byla kontaminovana v pod-
stat¢ cela sarze vyrobku, jindy se vSak jednalo o konta-
minaci pouze nékterych baleni (napt. 1 lahev z 6 az 10),
coz v praxi vyrazné ztézuje jednoznacnou identifikaci
problémové Sarze a dohledavani zkazenych baleni. Za-
timco v prvnim piipadé (zasazeni celé Sarze) se pravdé-
podobné mikroorganismy dostaly do vzorka vlivem ne-
dodrzeni zakladnich hygienickych zasad pfimo ve vy-
rob¢, ve druhém piipadé (ojedinély vyskyt kontamina-
ce) se jednoznacnou pficinu zjistit nepodafilo. Spolec-
nym jmenovatelem problémut v oblasti ndpojui bylo to,
ze problémové vzorky byly v PET ¢i jinych plastovych
lahvich, a dale to, Ze se ve v$ech ptipadech jednalo o ne-
sycené nealkoholické napoje.

Jako nejpravdépodobnéisi se jevi v nasem piipadé te-
orie, ze pii skladani palet s PET lahvemi na sebe do vice
vrstev muze dochazet k extrémnimu lokalnimu zatizeni
nckterych uzavéru, diky cemuz se do lahve muize dostat
vzduch a tim muze dojit k praniku mikrobialn{ konta-
minace do vzorku.

Vzhledem k tomu, Ze v duplicitnim vzorku byl potvr-
zen vyskyt plisni rodu Penicilliunm (Penicillium spp., viz obr.
2), mtizeme predpokladat, ze stézovatelka skoncila v ne-
mocnici predevsim z divodu alergické reakce na peni-
cilin. Mezi ptiznaky takové alergie (obvykle ovsem in-
dukované podanim antibiotik na bazi penicilinu) patfi:
svedén{ dlanf a chodidel, zarudnuti kiaze, kopfivka, dus-
nost, porucha polykani a feci, nizky krevni tlak, rychly
a nepravidelny puls. Tyto pfiznaky mohou vést nakonec
ik ztrate védomf{ a zastave zivotnich funkef (5).

Toxinogenni plisné maji Siroké enzymové vybave-
ni umoznujic{ napadat nejruznéjsi organicky material.
Mohou se uplatiiovat tam, kde jiz vétsina bakterii neni
schopna metabolismu, a to diky schopnosti rozmnozo-
vat se i za nizkého pH. Rostou i za velmi nizké teplo-
ty (az —10 °C), ale naopak nepfezivaji nékolikaminuto-
vé zahtivani na teplotu 7075 °C (11). Mezi nejvyznam-
néj§f toxinogenni plisné v souvislosti s potravinami pa-
ti1 rody Aspergillus, Fusarium a Penicillium. Dalsimi produ-
centy mykotoxinu jsou rody Trichoderma a Alternaria (8).

Rod Penicillinm obsahuje asi 150 druht. Tyto druhy tvo-
i kolonie s velkym mnozstvim zlutozelenych az mod-
rozelenych konidii. Vyskytuji se na raznych potravinach
ijiném materialu patrné jako zelené, sametové az mouc-
né povlaky. Okraje téchto kolonii, na nichZ nejsou spo-
ry, jsou bilé. Mykotoxiny, které rod Penicillium produkuje,
muzeme nalézt v téchto potravinach — obiloviny, kukufi-
ce, ryze, ovoce (jablka, hrusky, jahody), zelenina (bram-
bory, rajcata), arasidy, pistaciové ofechy, masné vyrobky

¢i syry. Jiné druhy mohou zpusobovat potom alergické
reakce. K nejvyznamnéjsim druhtm patti Penicillinm ex-
pansum, Penicillium chrysogenum, Penicillinm anrantiogrisenm
nebo Penicillium rogueforti (5). Ptesny druh Penicillia v nami
vysetfované ochucené vodé se nam urcit nepodafilo.

Postup organu ochrany verejného zdravi

KHS provedla odbér vzorku balené ochucené vody
u Policie CR, kterd vzorky zajistila od poskozené pani.
Jednalo se o dv¢ lahve — otevienou lahev a origindlné
uzavienou lahev. Dile kontaktovala poskozenou s do-
tazy na popis celé situace, zdravotnich obtiz{ po kon-
zumaci, zdravotni stav a pfipadné alergie, podrobnosti
o nakupu balenych ochucenych vod, zda tuto konkrét-
ni vodu konzumovala jiz v minulosti atd.

Dale KHS neprodlené provedla kontrolu v hyper-
marketu daného fetézce. Ve skladu bylo vse ulozeno ve
vyclenénych prostorech dle typu zbozi a byl udrzovan
v fadné ¢istote. Predmetné balené ochucené vody byly
na pokyn Policie CR uloZeny oddélené od ostatniho
zbozi a nalezité oznaceny. Byly zjistény lahve konkrét-
ni sledované sarze balenych ochucenych vod a byl pro-
veden jejich odbér. Konkrétné bylo odebrano 6 X 1,51
dané vody.

Povinna osoba pfitomna pfi kontrole byla dotazova-
na, zda spole¢nost eviduje dalsi pfipadné stiznosti spo-
tfebitelt na zakoupené napoje ¢i na zdravotni obtiZe po
konzumaci. Zadné dal§i obdobné stiznost nebyla dle
jejtho sdélen{ fesena. Z rozhodnuti veden{ spolecnos-
ti vsak byly tyto vody vyfazeny z prodeje. Kontrolova-
nd osoba uplatnila pravo na odbér duplicitniho vzorku,
ktery byl kontrolujicimi za pfitomnosti povinné osoby
oznacen a zapecetén.

Vzorek vod odebrany KHS byl v den odbéru predan,
spole¢né se vzorky vod ziskanych od Policie CR, k la-
boratornimu vysetfeni Zdravotnimu ustavu se sidlem
v Usti nad Labem. Pfed ptedanim vzorku k laborator-
nimu vysetfeni bylo provedeno senzorické hodnoceni
vzorku vody — srovnani oteviené lahve s poskozenou
lahvi. Hodnocen{ obalu je uvedeno viz vyse, kapitola:
Provedend laboratorni vysetfeni.

Po doruceni laboratornich predbéznych vysledkt na
KHS bylo provedeno jejich prvotni zhodnoceni a ke
kontrole byla ptizvina odborné zptisobila osoba ze SZU,
z dtvodu odborného hodnoceni vysledka vysetfova-
nych vzorku. Nésledné byla s vysledky seznamena kont-
rolovana osoba, kterd se na zaklade téchto vysledku roz-
hodla pfedat duplikatné odebrany vzorek balené ochu-
cené vody k laboratornimu vysetfeni. Pfedani probéhlo
za pritomnosti KHS. Vzorek i pecete KHS byly pii pfe-
danf do laboratofe nezménény, neposkozeny.

Zjisténi vyplyvajici z laboratornich protokolu jiz byla
popsana vyse, kapitola Provedena laboratorni setfeni.

Kontrolovana osoba dobrovolné poskytla KHS vy-
sledky laboratorniho vysetfeni, duplikatné odebraného
vzorku vody, provedeného Zdravotnim ustavem. V jed-
né lahvi ze Sesti zkoumanych byly prokazany kvasinky
a plisné v poctu 6600 K'TJ/ml. Rovnéz byla provedena
analyza smésného vzorku ze vsech vysetfovanych a byl
zde identifikovan 1,3-pentadien.

Se souhlasem spole¢nosti provozujici obchodni fetézec
byla zdravotnim dstavem ¢ast duplicitnfho vzorku —lahev



kde byly stanoveny plisné, poskytnuta k jejich dalsi typiza-
ci SZU, ktery specifikoval tyto plisné jako Penicillinm spp.

Hodnoceni odebranych vzorkl a zavér KHS

Vzorek ¢. 1 nebylo mozné vyhodnotit jako nevyho-
vujici, nebot’ nebylo mozné s jistotou urcit, zda se tyto
latky do napoje dostaly pfed jeho otevienim, protoze se
jednalo o nestandardné odebrany a skladovany vzorek.
Originalné uzavieny vzorek balenych ochucenych vod
¢. 2 ve stanovovanych ukazatelich vyhovel.

Mimo vyse uvedené latky byly ve vzorcich KHS i v du-
plikatné odebraném vzorku stanoveny anionaktivn{ ten-
zidy, latky snizujici povrchové napéti, jinak téZ saponaty.
Dle hodnoceni SZU nemohlo byt stanovené mnoZstvi
(ve v$ech ptipadech 0,6 mg/1) skodlivé lidskému zdra-
vi. Jednalo se vsak o cizorodé latky, které nejsou v na-
pojich zadouci. Proto bylo kontrolované osobé doporu-
¢eno zaméfit se na puvod téchto tenzidu.

V duplicitnim vzorku byly stejné¢ jako ve vzorku ba-
lené ochucené vody z oteviené lahve od poskozené sta-
noveny plisné a 1,3-pentadien. Lze se tedy domnivat,
ze se tyto latky dostaly do napoje pfed jeho otevienim
v prubchu vyroby, distribuce ¢i skladovani. Kontrolo-
vana osoba byla poucena o moznosti dekarboxylace ky-
seliny sorbové ¢i jejich soli vlivem plisni.

Kontrolované osobé bylo doporuceno zaméfit se na
puvod kontaminace plisnémi v prubchu vyroby, distri-
buce a skladovani, to znamena sledovat a kontrolovat
napiiklad: kvalitu a bezpecnost vSech pfidavanych slo-
zek napoje a jejich vyroby, provozni hygienu a sanitaci
misic{ vyrobni linky, kvalitu a bezpe¢nost obali — PET
lahvi a vicek a jejich vyroby, pfiléhavost obalt (lahve
a vicka) vuci sobé, manipulaci v prubchu nasledné dis-
tribuce a skladovani. A to vzhledem k povinnosti stano-
vené v clanku 4 odst. 2 ve spojeni s kapitolou IX bodem
3 ptilohy II Natizeni EP a Rady (ES) ¢. 852/2004, o hy-
gien¢ potravin (ve vSech fazich vyroby a distribuce chra-
nit potraviny proti jakékoli kontaminaci, ktera by moh-
la zptisobit, ze potraviny nebudou vhodné k lidské spo-
tfebé, budou poskozovat zdravi).

Nakonec byl na zakladé zjisténych skute¢nosti podan
podnét ke kontrole SZPI za ucelem ovéfeni zavedenych
postupt a piijatych opatfeni pfimo u vyrobce.

Zavér

Ptipad, kdy ¢lovék skonéi v nemocnici po poziti ochu-
cené balené vody, je pomérné ojedinély, ale i tak mtze
nastat, jak jsme zde ukazali. Zvlast¢ jedna-li se o zka-
zenou potravinu s narusty plisni (clovek muaze byt aler-
gicky na jakykoli druh plisné) a smyslova bariéra selze.

Potravina se miize zkazit z jedné pric¢iny nebo souvise-
jictho fetézce pficin, jako tomu bylo v nasem piipadé.
Ochucena balena voda obsahovala mimo jiné 1 sorban
draselny, ktery se muze za horka a za ptitomnosti plis-
ni dekarboxylovat pfimo na 1,3-pentadien, ktery vyro-
bek naprosto senzoricky znehodnotil. Vyrobci balenych
vod by se méli zaméfit na puvod kontaminace plisnémi
v prubchu vyroby, distribuce a skladovani. Velmi dule-
zita je kontrola nezavadnosti pfidavanych slozek, pro-
vozni hygiena plnici linky, bezpecnost obalt a nasledna
priléhavost a tésnost téchto obalu ¢i vicek a v neposled-
nf fadé manipulace pfi distribuci a skladovani.

Podékovini: )
1 Znike prispévien byl podporen v ramei MZ CR— R17O (Stdt-
nt dravotni sistay — SZU, I1C 75010330).
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