ZACHYT ZARODKU SALMONELLA SPP.
V CUKRARSKYCH VYROBCICH — KAZUISTIKY
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DETECTION OF SALMONELLA SPP. GERMS IN SWEET
DESSERTS — CASE REPORTS
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Krajskd hygienickd stanice Moravskoslezského kraje se sidlem v Ostravé, Uzemni pracovisté Opava

SOUHRN

V roce 2014 setfili pracovnici Krajské hygienické stanice Moravskoslezského kraje se sidlem v Ostravé dva ptipady vyskytu pa-
togennich mikroorganisma kmene Salnonella spp. v cukraiskych vyrobcich. V obou nesouvisejicich pifpadech doslo ke konzumaci
kontaminované potraviny a naslednym zdravotnim komplikacim spotiebitelt. Ani v jednom z piipadd se nepodafilo zjistit zdroj
nékazy, avsak ve druhém pfipadé byla objasnéna souvislost mezi konzumaci cukrafskych vyrobk a onemocnénim tif osob, kte-
ré tyto virobky konzumovaly.
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SUMMARY

In 2014, public health inspectors of the Moravian-Silesian Regional Public Health Authority in Ostrava investigated 2 separate
cases of the presence of pathogenic microorganisms (Salmonella spp.) in sweet desserts which caused health complications in con-
sumers after ingestion. No source of the infection has been identified in either case, howewer, in the second case a direct link was

found between 3 affected persons and consumption of the desserts.
Key words: public health surveillance, contamination of foodstuffs, Salmonella

Uvod

Salmonel6za se v soucasné dobe spolu s kampylo-
bakterovou enteritidou fad{ k nejcastéj$im alimentar-
nim infekcim déti i dospélych. Incidence salmonel6z se
v CR od roku 2010 pohybuje kolem 100 ptipada/100 000
obyvatel , konkrétné v roce 2014 c¢inila 129,7 piipa-
d/100000 obyvatel (1), coz pfedstavuje 13633 one-
mocnélych (2). Existuje vice nez 2000 sérovart salmo-
nel. U lidi v nasich podminkach zpusobuji onemoc-
néni nejcastéji Salmonella enteritidis a Salmonella typhimmn-
rium. Zdrojem nakazy jsou zvirata, ptaci a jejich pro-
dukty, zejména maso a vejce. Infekéni davka je vysoka,
k nakaze je nutné 10°~10? zivych mikroba. Vehikulem
infekce je nejcastéji kontaminovana potrava. KK naka-
ze jsou vnimavéjsi novorozenci, kojenci, lidé se snize-
nou aciditou zaludku, se zavaznou diagnézou ¢i senio-
i, u nichz staci k infekci niz$f mnozstvi mikrobu. Pfi-
my pfenos z ¢loveka na c¢lovéka je vyjimecny a uplat-
ni se jen pfi velmi hrubych zavadach v osobni hygien¢
anebo u imunodeficientnich osob (3).

Nasledujici sdéleni je prezentovano z pohledu hygi-
enika vyzivy, informuje o priubé¢hu a jednotlivych fa-
zich Setfen{ v terénu, o vysledcich a vyporadan{ ze stra-
ny provozovatele. Obé¢ Setfeni od zacatku probihala ve
spolupraci oddélen{ hygieny vyzivy a oddélen{ protiepi-
demického Krajské hygienické stanice Moravskoslezské-
ho kraje se sidlem v Ostravé.

Pfipad Jadrovy rohlicek

Prvni pfipad zacal telefonickym ohlasenim zdravot-
nich potiz{ u tff osob. Volajici muz sdélil, Zze v cukrarné
Park (fiktivni nazev) zakoupil dva druhy zakuskt — veé-
trnfky a jadrové rohlicky, nacez je on, manzelka a rodin-
ny piitel doma zkonzumovali. V prubéhu nékolika ho-
din se u vSech tff konzumentt objevily zdravotni poti-
ze — prujem, zvraceni, zvysena teplota. Lékate navstivila
pouze manzelka. Volajici sdélil jméno a mobilni telefon-
nf kontakt. Zadné dalsi informace, napf. zda byl man-
zelce proveden odbér stolice na bakteriologické vyset-
feni, se nepodafilo pro nespolupraci zjistit.

Na zakladé¢ tohoto podani Krajska hygienicka stani-
ce Moravskoslezského kraje se sidlem v Ostrave (KHS
MSK) jako vécné a mistné piislusny organ ochrany vefej-
ného zdravi provedla statni zdravotn{ dozor v provozov-
né Cukrarna Park. Vysledky kontroly potvrdily, ze vSech-
ny pozadavky na skladovaci podminky, teplotni fetézec,
manipulaci s potravinami, vybaveni provozovny jsou do-
drzeny. Tato provozovna odebira cukrafské vyrobky od
dvou dodavatelti — vyrobna Vanilka a vyrobna Smetana
(jména vyrobct jsou fiktivani). V provozovné Cukrarna
Park byl proveden odbér vzorka obou cukrafskych vy-
robkt — vétrnik z vyrobny Vanilka a jadrovy rohlicek
z vyrobny Smetana k mikrobiologické analyze a analy-
ze vybranych mikrobidlnich toxini.

Laboratornim vysetfenim ve Zdravotnim dstavu se
sidlem v Ostrave byla ve vzorku cukrafského vyrobku
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jadrovy rohlicek zjisténa pfitomnost patogennfho mik-
roorganismu Salmonella D enteritidis. Nasledné byl kon-
taktovan autor podnétu, ktery odmitnul navstévu léka-
fe s tim, Ze stav se jiz upravil.

Na zakladé pozitivntho nalezu Salmonella D enteriti-
dis ve vyrobku jadrovy rohlicek, byl zahajen statni zdra-
votni dozor v provozovné cukrafska vyrobna Smeta-
na vcetné odbéru dvou vzorku zde vyrobenych cuk-
rafskych vyrobku — jadrovy rohlic¢ek, sné¢hova trubicka
a dvou vzorku surovin — syrova slepici vejce, kakaovy
prasek. V provozovneé byly zjistény zavady stavebneé tech-
nického charakteru a stavu povrchii, u umyvadla scha-
zel privod tekouci teplé vody, bylo zjisténo zbozi s pro-
slou dobou minimalni trvanlivosti, které nebylo uloZzeno
oddelené a oznaceno. Vzhledem k tomu, Ze bylo mozné
pfedpokladat kontaminaci dal$ich sarzi vyrobku jadro-
vy rohlicek, bylo na zakladé principu pfedbézné opatr-
nosti na misté vydano Nafizeni zakazu uvedeni toho-
to vyrobku na trh do doby prokazani jeho bezpecnosti.
Dale bylo vydano Nafizeni sanitace a dezinfekce pro-
vozu. Po provedenych odbérech stolice u zaméstnanct
provozovny cukrafskd vyroba Smetana a naslednou la-
boratorni analyzou odebraného biologického materialu
byla zjisténa pfitomnost patogenniho mikroorganismu
Salmonella C1 mbandaka v jedné z pracovnic této provo-
zovny. Tato pracovnice uvedla prodélané potize gast-
rointestinalniho charakteru, Iékatfe nenavstivila, cerpala
dovolenou, po ustupu potizi nastoupila do zaméstnani.

Jeste téhoz dne pokracovala kontrola v provozovné
Cukrarna Park, kde byl proveden odbér dalsich dvou
vzorkt cukrafskych vyrobkt vyrobenych v cukrafské
vyrobn¢ Smetana, a to ¢okokostka a kokosova lahudka.
KHS MSK vydala Nafizen{ sanitace a dezinfekce pro-
vozu a provedla odbér biologického materialu pracov-
nice Cukrarny Park s negativnim vysledkem. Ve vsech
vzorcich zakusku i surovin nasledné odebranych v obou
provozovnach nebyla prokazana ptitomnost Salmonella
spp. O situaci byla informovana Statni zemédélska a po-
travinafska inspekce (SZPI), ktera je piislusnym dozo-
rovym organem v téchto zafizenich.

Ze zjisténych skutecnosti vyplyva, ze provozovatel
cukrafské vyrobny Smetana nezajistil, aby pfi vykonu
¢innosti epidemiologicky zavaznych nedoslo k ohroze-
ni nebo poskozeni zdravi osob infekénim onemocnénim
tim, Zze uvedl na trh zavadny cukrafsky vyrobek jadro-
vy rohlicek s pozitivnim nalezem Salmonella D enteritidis.
Dale nezajistil, aby zaméstnanec trpici nemoci nebo je

Tab. 1: Pfehled odebranych vzork( - Pfipad jadrovy rohlicek

pfenasecem nemoci pfenosné potravinami nemanipulo-
val s potravinami nebo nevstupoval do jakékoli oblasti,
kde se manipuluje s potravinami, pokud existuje moz-
nost piimé nebo nepiimé kontaminace. V dobé zahdje-
ni kontroly byl v provozovné pfitomen pracovnik, u kte-
rého byla prokazana Salmonella C1 mbandaka z biologic-
kého materidlu, odebraného pfi této kontrole. Obé sku-
tecnosti svédci o tom, ze provozovatel nema zavedeny
ucinné postupy sméfujici k vyrobé bezpecnych potra-
vin, coz bylo potvrzeno i v prubchu kontroly, kdy byly
zjistény zavady ve stavebné technickém stavu, provozni
hygiené, pti skladovani surovin.

Nebyla vsak prokazana pfima souvislost mezi konzu-
mac{ cukrafského vyrobku jadrovy rohli¢ek vyrobeného
v provozovné Smetana a onemocnénim osob, které vy-
robek konzumovaly, protoze dva onemocnéli pravdépo-
dobné nenavstivili lékafe a tfeti nemocné, ktera 1ékate na-
vitivila, nebyl proveden odbér stolice anebo byl negativni.

Provozovateli byla ulozena sankce. Déle provozova-
tel poskytl soucinnost pfi feseni této situace. Dolozil
zdravotn{ nezavadnost vyrobku jadrovy rohlicek pred-
loZzenim protokolu o laboratorni analyze tohoto vyrobku
s ukazatelem Salmonella spp. negativni. Prokazal uc¢innost
provedené sanitace a dezinfekce predlozenymi vysledky
kontrolnich stért z prostiedi vyrobny s negativaim vy-
sledkem. Byla provedena nasledna kontrola a bylo shle-
dano, ze vsechny zjisténé zavady byly odstranény, byl
predlozen zaznam o skoleni zaméstnanct v souvislos-
ti s vyskytem zdravotnich potiz{ a upraveny postup na
principu Systému analyzy rizika a stanoveni kritickych
kontrolnich bodu, kde deklaroval zvyseni cetnosti od-
béru kontrolnich vzorkt (budou odebirany ctyfikrat za
rok) a proskolovani zaméstnanct v kazdém ctvrtletd.
Byla pfijata opatfen{ trvalého charakteru k zabezpeceni
zdravotni nezavadnosti vyrabénych produkta.

Pfipad Rolada se svétlou naplni

Ve druhém piipadé se jednalo o vyskyt salmonel6zy
u tif Zen seniorského véku, které pii depistaznim Setfeni
uvadély konzumaci zékuska a zmrzliny v cukrarné Sle-
hacka (fiktivni nazev). Jesté téhoz dne byl v této provo-
zovné zahajen statni zdravotni dozor s odbérem dvou
vzorku cukrafskych vyrobkt zde vyrobenych — rolada se
svétlou naplni a rolada s tmavou naplni a jednoho vzor-
ku ¢okoladové zmrzliny k mikrobiologické analyze. La-
boratornim vysetfenim ve Zdravotnim dstavu se sidlem
v Ostravée byla ve vzorku cukrafského vyrobku rolada se

Vzorek Pavod vzorku Misto odbéru Salmonella spp. Identifikace kmene
vétrnik vyrobna Smetana cukrarna Park negativni

jadrovy rohlicek vyrobna Smetana cukrarna Park pozitivni Salmonella D enteritidis
jadrovy rohlicek vyrobna Smetana vyrobna Smetana negativni

snéhova trubicka vyrobna Smetana vyrobna Smetana negativni

syrova slepici vejce vyrobna Smetana vyrobna Smetana negativni

kakaovy prasek vyrobna Smetana vyrobna Smetana negativni

¢okokostka vyrobna Smetana cukrarna Park negativni

kokosova lahudka vyrobna Smetana cukrarna Park negativni

biologicky materidl zaméstnance | cukrarna Park cukrarna Park negativni

biologicky material zaméstnance | vyrobna Smetana vyrobna Smetana pozitivni Salmonella C1 mbandaka




Tab. 2: Pfehled odebranych vzork( - Pfipad roldda se svétlou naplni

Vzorek

Plvod vzorku

Misto odbéru

Salmonella spp.

Identifikace kmene

Fagova typizace

rolada s tmavou naplni

cukrarna Slehacka

cukrarna Slehacka

negativni

rolada se svétlou naplini

cukrarna Slehagka

cukrarna Slehacka

pozitivni

Salmonella enteritidis

4b

¢okoladova zmrzlina

cukrarna Slehacka

cukrarna Slehacka

negativni

stéry z prostredi

cukrarna Slehacka

cukrarna Slehacka

negativni

indianek

vyrobna Romana

cukrarna Slehacka

negativni

snéhova trubicka

vyrobna Romana

cukrarna Slehacka

negativni

biologicky material zaméstnancu

cukrarna Slehacka

cukrarna Slehacka

negativni

biologicky material

nemocna osoba

pozitivni

Salmonella enteritidis

4b

svetlou naplnf potvrzena piftomnost patogenniho mi-
kroorganismu Salnonella enteritidis. Vzhledem k tomu, ze
bylo mozné pfedpokladat kontaminaci dalsich Sarzi to-
hoto vyrobku, KHS MSK na zaklad¢ principu predbéz-
né opatrnosti vydala Nafizen{ zakazu uveden{ vyrobku
rolada se svétlou naplni na trh do doby prokazani jeho
bezpecnosti a Nafizen{ sanitace a desinfekce provozu.

V ramci dalsiho setfeni KHS MSK provedla odbér
sedmi stért z pracovniho prostfedi ve vyrobni a v kon-
zumacni ¢asti provozovny a biologického materialu za-
méstnanct provozovny. Jelikoz v dobé kontroly vyroba
cukraiskych vyrobku v cukrarné Slehacka neprobihala,
byly z duvodu ovéfeni bezpecnosti odebrany dva vzorky
cukrafskych vyrobku (indidnek, sné¢hova trubicka) dova-
zenych z vyrobny Romana (fiktivni nazev). Naslednou la-
boratorn{ analyzou vzorku biologického materialu, cuk-
rafskych vyrobkut a stért z prostfedi nebyla prokazana
ptitomnost patogennfho mikroorganismu Salmonella spp.

U vsech tff nemocnych byl proveden odbér biologic-
kého materialu a byla vySetfenim potvrzena pfitomnost
Salmonella enteritidis, tedy shodny kmen jako u cukrafské-
ho vyrobku rolada se svétlou naplni.

Po provedené identifikaci kmene Salmonella enteri-
tidis, ziskaného vysetfenim rolady se svétlou naplni
a kmene Salmonella enteritidis ziskaného z biologického ma-
terialu onemocnélé osoby byl potvrzen fagovy typ 4b.
Ptitomnost stejného fagového typu salmonel v zakusku
a v biologickém materialu nemocné osoby svédéi o tom,
ze dany fagovy typ se v prostiedi vyrobny cukrafskych
vyrobkut vyskytoval a v pribchu vyrobniho procesu do-
slo ke kontaminaci cukrafskych vyrobku, které byly na-
sledné uvadény do prodeje. Tim byla prokazana pravdé-
podobna souvislost mezi konzumaci cukrafskych vyrob-
ki vyrobenych v provozovné cukrarna Slehacka a one-
mocnénim tif osob, které tento vyrobek konzumovaly.

Ze zjisténych skutecnosti vyplyva, ze provozovatel
uvedl na trh zavadny cukrafsky vyrobek, u kterého byla
laboratornim vysetfenim zjisténa piitomnost patogen-
niho mikroorganismu Salmonella enteritidis. Poziti konta-
minovaného vyrobku vedlo u konzumentt k propuknu-
ti zavazného infekéniho onemocnéni. Tato skute¢nost
svedci o tom, ze provozovatel nemd zavedeny acinné po-
stupy sméfujici k vyrobé bezpecnych potravin, a proto
mu byla uloZena sankce dle platné legislativy.

Provozovatel poskytl soucinnost pfi fesen{ této za-
vazné situace a piijal opatfeni trvalého charakteru k za-
bezpeceni zdravotni nezavadnosti vyrabénych produk-
ta. Predlozil protokol o laboratorn{ analyze vyrobku ro-
lada se svétlou naplni s ukazatelem Salmonella spp. nega-
tivni. Prokazal i¢innost provedené sanitace a dezinfek-

ce predlozenymi vysledky kontrolnich stért z pracov-
niho prostfedi vyrobny. Nasledné byl pfedlozen upra-
veny postup na principu Systému analyzy rizika a sta-
noven{ kritickych kontrolnich bodu, kde bylo deklaro-
vano zvyseni cetnosti odbéru kontrolnich vzorkt (bu-
dou odebirany ctyfikrat za rok) a zaveden{ evidence vy-
roby cukrafskych vyrobku.

Zavér

Kazdy z prezentovanych piipadi ma sva specifika.
Z prvniho ptipadu vyplyva, ze nelze podcenit podnéty
obcanu tykajici se zdravotnich potizi po konzumaci po-
travin, 1 kdyz zde se onemocnéni salmonelézou nepro-
kazalo z divodu nespoluprace ze strany postizeného. Ve
druhém pfipadé se nepodafilo objasnit zdroj onemoc-
nénf, ale diky dourceni fagového typu Salmonella enteri-
tidis 4b, byla objasnéna cesta pfenosu nakazy a pravde-
podobna souvislost onemocnéni s konzumaci potravi-
ny. Fagotypizace je velice cennou metodou k dohledani
epidemiologickych souvislosti, pfipadné zdroje infekce.
V praxi hygienika vyzivy vsak nenf zdaleka nejbéznéj-
$im vyuzivanym laboratornim vysetfenim.

Zaveérem je snad mozné uvést, ze jsou nutna pravidel-
na skolen{ potravinatskych pracovnikda, ale takova, kdy
nejde o pouhou formalitu a podpis tcasti, ale o pocho-
peni problematiky. Casto viak ani podepsana dcast na
skolen{ a diikladné vedena dokumentace nejsou zarukou
bezpecného vyrobku.
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