NAZORY KANADSKYCH ZDRAVOTNICH INSPEKTORU

Centrum vefejného zdravi Univerzity v Guelphu
(Ontario, Kanada) provedlo on-line $etfenf, jak vinimaji
zdravotni inspektofi otazky zdravotni nezavadnosti po-
krm a jaké by pottebovali informace. Odpovedelo 239
respondentu, otazky se kromé nazort na bezpecnost
pokrmu tykaly davéry ve vlastni znalosti, alimentarnich
patogent, dostupnych zdroji informaci a jejich potfeby.
Vsichni uvedli jako hlavni problémy, s nimiz se setkavaji,
dodrzovani teplotnfho rezimu (time-temperature abuse),
neodpovidajici myti rukou a kontaminaci pfi kiiZzeni
v provozu. 221 respondentu (95 %) zminilo patogeny
Salmonela, Campylobacter a E. Coli 0157:H7. Vétsina
zdravotnich inspektort duvetovala svym znalostem pro-

blematiky bezpecnosti pokrmt a alimentarnich patoge-
nu, ale prali by si centralni zdroj informaci o bezpecnosti
potravin a pokrmu a kontinudlni vzdélavani v oboru.
Vysledky setfeni majf poslouzit k rozvoji informacnich
zdroji zaméfenych na potteby zdravotnich inspektort
pracujicich na useku nezavadnosti pokrmu.
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